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PER PICAR
+ Anxoves del Cantabric amb oli d’oliva 22,70 €
* Pemil ibéric de gla “Juan Manuel” tallat a ma 29,50 €
= Daus de bacalla dessalats en tfempura amb salsa romesco 22,00 €
a (roquetes de pernil ibéric de gla “Juan Manuel” 18,00 €
* (Cloisses de Carril XL a la planxa amb llimona i oli doliva verge 29,80 €
* Musclos de roca a la marinera o a la planxa 16,90 €
* Tallarines saltades amb vi blanc 22,40 €
Xips de carxofes amb mostassa al champagne 18,00 €
Peix fregit mixt 17,80 €

ENTRANTS FREDS

+ Amanida a Iestil asiatic de quinoa i llagostins 23,00 €

s Amanida de fulles variades, tomaquet i olives de Kalamata 14,00 €

a Amanida César amb pollastre a baixa temperatura i la nostra salsa especial 18,50 €

= Burrata, tartar de tomaquet, ruca, oliva Kalamata i pesto 19,50 €
Amanida de tomaquet de temporada, ventresca i ceba tendra 19,80 €

= Terrina de fetge d’anec amb torradetes de fruits secs i gelatina de vi dolg 26,00 €

* Tartar de tonyina amanit amb salsa d”ostres i soja, emulsio d“alvocat i “pico de gallo” 27,80 €

+ m (arpaccio de vedella ecologica amb parmesa, tomaquet semisec i ruca 24,60 €
Carpaccio de gambes amb “pico de gallo” i caviar d’oli d"oliva verge extra 32,00 €

ENTRANTS CALENTS

Sopa de galets amb pilota 16,70 €

a Rigatoni amb tomaquet sofregit, ricotta i alfabrega fresca 14,90 €

a Raviolis de pasta fresca, foie i crema de formatge parmesa 19,70 €

* & Pop de roca a lo graella amb patates confitades, allioli de pebre vermell i sal gruixuda 27,50 €

4 (anelons de tres cams rostides amb beixamel i gratinats amb parmesa 16,50 €

* Variat de verdures al vapor amb maionesa d'algues 16,50 €
ARROS

* Paella de peix i marisc 32,60 €

* Paella de verdures de temporada 19,45 €

* Arros caldds de llamantol 36,40 €

Rossejat de fideus amb sipia i gambes 24,50 €

a Risotto de ceps amb parmesa 23,00 €

Fideus a la cassola amb salsitxa del pages i costella ibérica 19,80 €



SUGGERIMENTS DEL XEF
Carxofa original del Prat saltada amb pernil ibétic 21,50 €
A @'wpac}wam&memmdepatata,ocaxm/bde%emg@ 35,00 €
4 &nebde@apogwnbe&wn&dwmdemtaab 31,60 €
s+ Canelo. de vedella i foie amb. chema de formatge 31,60 €
+ Enthecot de vedella de Y lebraska amb. la seva guarnicis 48,00€
A gambe&de%a[ama&wn&edcate&dedaéa,(aplaﬂ/xa, 068,00€
+ Filet de vedella ecalogica de lo Vall Fosca
amb. pebrots de Padrén, 36,50 €
+ PRapet de Woses al forn amb patates, i refregit d’alls i bitxo 35,80 €
Cua de bow “24 hores” a baixa temperatura 26,60 €
BACALLA
a = Bacalla ol pil pil amb les seves cloisses 34,00 €
« Bacalla amb esparrecs de marge, alls tendres i bolets 32,00 €
PEIX
* Turbot amb ceba tendra, alls, bitxo i tomaquet 33,90 €
*Llobarro (al forn, a la sal, a la donostiarra) amb verdures saltades (min. 2 persones, preu per persona) 34,00 €
* Llenguado a la planxa amb verdures saltades 35,00 €
* Orada (al forn, ala sal, a la donostiarra) amb verdures saltades (min. 2 persones, preu per persona) 3400 €
CARNS
* Espatlla de xai cuinada a 63° durant 20 hores amb patates, ceba i tomaquet 33,50 €
* a Filet premium de vaca madurada 30 dies a la brasa amb patata gratinada i crema d’estragd 35,20 €
* Filet premium de vaca madurada 30 dies a la pedra amb pebrots de Padron 35,20 €
* a Melds de vedella cuinada a baixa temperatura amb cremos de patata i xips de verdures 29,80 €
+ Hamburguesa de vedella ecologica de la Vall Fosca amb patatas fregides, al nostre estil 22,50 €
* Steak tartar amb els seus condiments i torradetes 36,20 €
* “Chuleton” (800 gr.) a la pedra amb patates fregides i pebrots de Padron 69,00 €
Costella de cabrit de 'Aragd a la milanesa amb patates fregides 36,00 €
Servei de pa (per persona) 280 €
Coca de vidre torrada amb tomaquet de penjar i oli d’oliva verge extra 410 €
* Sense gluten 4 Amb lactosa = Amb frutos secos

@xaletdemontjuic

) 10%Z IVA INCLOS
#cuinadalcada

DISPOSEM DE PA SENSE GLUTEN

Les nostres instal-lacions no estan lliures de gluten, pero hi ha plats que els podem realitzar amb les minimes traces possibles. Consulteu al realitzar la comanda.

Disposem de les fitxes d’al-lergens de tofs els plats per a la seva consulta - Tofs els productes crus o semicrus es serveixen complint el RD 1420/2006






