
 
 
 
 

LUNCH MENÚ / MENU DU DÉJEUNER 

FIRST COURSE / ENTRÉE 
 

Mixed salad “El pintor”/ Salade composée "El pintor" 
White asparagus salad and tartar sauce / Salade d'asperges blanches et sauce tartare 

Pesto rosso noodles / Nouilles au pesto rosso 
Peas with ham / Petits pois au jambon 
Brou “Gallego”/ Bouillon « galicien » 

Snails “a la llauna” (7,50€ Sup.) / Escargots “a la llauna” (7,50€ Sup.) 
“Capresse” salad with pesto (€6.50Sup.)/ Salade « Capresse » au pesto (6,50 € Sup.) 

 
SECOND COURSE / DEUXIÈME COURS 

 
Rice “The Painter”/ Riz « Le Peintre » 

Eggplant stuffed with meat /Aubergines farcies à la viande 
Roman squid with mesclum / Calmar romain au mesclum 

Beef steak with fries and Provençal tomato /Steak de boeuf avec frites et tomate provençale 
Kentucky-style breaded chicken / Poitrine de poulet panée façon kentucky 

Grilled chicken with salad / Poulet grillé avec salade 
Grilled beef entrecote (11,00€ Sup) /Entrecôtede boeuf grillée (11,00€ Sup) 

Beef fillet on the Stone (14,00€ Sup.) / Filet de bœuf sur la Pierre (14,00€ Sup.) 
Grilled kid ribs (15,00€ Sup.) / Côtes levées de chevreau grillées. (15,00€ Sup.) 

 
DESSERT / LE DESSERT 

 
Homemade desserts / Desserts maison 

Fruit / Fruit 
 

DRINKS / BOIS 
Glass of wine, soda or beer and wáter included / Verre de vin, soda ou bièreet eau inclus 

Coffees not included / Cafés non inclused 
 

17.95€ (IVA Included.) 
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