
 
                            LUNCH MENÚ / MENU DU DÉJEUNER 

 

FIRST COURSE / ENTRÉE 

 
Mixed salad “El pintor”/ Salade composée "El pintor" 

Mushroom pie with berry sauce /  Tarte aux champignons avec sauce aux baies 

Sautéed chickpeas with cod crumbs /  Pois chiches sautés à la chapelure de morue 

Coca of escalivada, arugula and goat cheese / Coca d'escalivada, roquette et fromage de 

chèvre 

Gratin macaroni with tomato /  Gratin de macaronis à la tomate  

Snails “a la llauna” (7,50€ Sup.) / Escargots “a la llauna” (7,50€ Sup.) 

“Capresse” salad with pesto (€6.50Sup.)/ Salade « Capresse » au pesto (6,50 € Sup.) 

 

SECOND COURSE / DEUXIÈME COURS 

 

Rice “The Painter”/  Riz « Le Peintre » 

Braised salmon supreme with Catalan spinach/ Suprême de saumon braisé aux épinards catalans 

“Black Angus” burger with cream cheese / Burger « Black Angus » au fromage à la crème 

Grilled lamb palpis with caliu potatoes / Palpis d'agneau grillé avec pommes de terre caliu 

Kentucky-style breaded chicken  / Poitrine de poulet panée façon kentucky 

Grilled chicken with salad / Poulet grillé avec salade 

Grilled kid ribs (15,00€ Sup.) / Côtes levées de chevreau grillées. (14,00€ Sup.) 

Cod cubes with sanfaina (€14.00 Sup.)/ Cubes de cabillaud à la sanfaina (14,00 € Sup.) 

Crispy suckling pig with roasted apple (€12.00 Sup.)/ Cochon de lait croustillant à la pomme rôtie 

(12,00 € Sup.) 

 

DESSERT / LE DESSERT 

 

Homemade desserts / Desserts maison 

Fruit / Fruit 
 

DRINKS / BOIS 
Glass of wine, soda or beer and wáter included / Verre de vin, soda ou bièreet eau inclus 

Coffees not included / Cafés non inclused 

 

 

18.50€ (IVA Included.) 

 


