
 

 
 

                          

                        LUNCH MENÚ / MENU DU DÉJEUNER 
FIRST COURSE / ENTRÉE 

 

 
“El Pintor” mixed salad with tuna” / Salade composée «El Pintor» au thon 

Traditional “Gazpacho” / “Gaspacho” traditionnel 

Scrambled eggs with ham shavings/ Œufs brouillés au jambon 

Noodles with shrimp and clams/ Nouilles aux crevettes et aux palourdes 

Toast with escalivada and anchovies/ ”Escalivada” grillée aux anchois 

Caprese Salad (Sup 5,50€)/Salade Caprese (Sup 5,50€) 

Snails “a la llauna” (7,50€ Sup.) / Escargots “a la llauna” (7,50€ Sup.) 

 

SECOND COURSE / DEUXIÈME COURS 

 
Rice with ribs)/ Riz aux côtes levées 

Salmon with braised apple/ Saumon aux pommes braisées 

Stewed veal/Ragoût de veau 

sautéed pork with vegetables/Porc sauté aux légumes 

Breaded chicken breast/Poulet pané 

Grilled chicken breast with salad/ Poitrine de poulet grillée avec salade 

Pork ribs with barbecue sauce and chili potatoes/ Côtes de porc avec sauce barbecue et 

pommes de terre 

Grilled beef entrecote (8,50€ Sup) /Entrecôtede boeuf grillée (8,50€ Sup) 

 

DESSERT / LE DESSERT 

 

Homemade desserts / Desserts maison 

Fruit / Fruit 
 

DRINKS / BOIS 
Glass of wine, soda or beer and wáter included / Verre de vin, soda ou bièreet eau inclus 

Coffees not included / Cafés non inclused 

 

 

18,50€ (IVA Included.) 

 


