
 

 

 

 
 

                          

                        LUNCH MENÚ / MENU DU DÉJEUNER 
FIRST COURSE / ENTRÉE 

 

 
“El Pintor” mixed salad with tuna” / Salade composée «El Pintor» au thon 

Andalusian gazpacho with croutons / Gaspacho andalou aux croûtons 

Spinach cannelloni with piquillo pepper béchamel sauce/ Cannellonis aux épinards et sauce 

béchamel aux piments piquillos 

Legume cobblestone with tuna and hard-boiled egg / Pavé de légumineuses au thon et œuf dur 

Zucchini and sun-dried tomato carpaccio with mozzarella and hazelnut vinaigrette/ Carpaccio 

de courgettes et tomates séchées avec mozzarella et vinaigrette aux noisettes 

Caprese Salad (Sup 5,50€)/Salade Caprese (Sup 5,50€) 

Snails “a la llauna” (7,50€ Sup.) / Escargots “a la llauna” (7,50€ Sup.) 

 

SECOND COURSE / DEUXIÈME COURS 

 
Creamy rice with chicken and garlic and parsley sausage with a touch of ginger / Riz crémeux au 

poulet et saucisse à l'ail et au persil avec une touche de gingembre 

Fish of the day / Poisson du jour 

Crispy strips of cachopo with green pepper sauce / Lanières croustillantes de cachopo à la sauce 

au poivre vert 

Grilled cheek with chopped garlic and parsley/ Joue grillés à l'ail et au persil hachés 

Breaded chicken breast/Poulet pané 

Grilled chicken thigh / Cuisse de poulet grillée 

Grilled beef entrecote (8,50€ Sup) /Entrecôtede boeuf grillée (8,50€ Sup) 

 

DESSERT / LE DESSERT 

 

Homemade desserts / Desserts maison 

Fruit / Fruit 
 

DRINKS / BOIS 
Glass of wine, soda or beer and wáter included / Verre de vin, soda ou bièreet eau inclus 

Coffees not included / Cafés non inclused 

 

 

18,50€ (IVA Included.) 

 


