
amb gluten amb lactosa amb fruits secs amb ous 

 

  

(arròs bomba Molina Roca)

Paella de peix i marisc   24,50 
mínim 2 persones (preu per persona)  
 

Paella de bacallà    22,70 
verdures de temporada 
mínim 2 persones (preu per persona)  
 

Paella de pollastre amb cargols 21,60 
mínim 2 persones (preu per persona)  
 

Arròs negre    22,50 
mínim 2 persones (preu per persona)  
 

Fideuà del senyoret   21,00 
 

Caneló     16,50 
tres carns amb beixamel trufada 
 

Macarrons     11,00 
amb tomàquet i mozzarella gratinats 
 

Patates braves El Pintor  10,90 
tres salses 
 

Pernil ibèric    27,90 
tallat a ma 
 

Croquetes El Pintor   15,90 
artesanes (6 unitats) 
 

Bunyols de bacallà   16,50 
amb un toc de romesco  
 

Anxoves de L’Escala   17,50 
amb oli d’arbequina i pebre negre 
 

Gambetes de cristall   18,40 
fregides 
 

Pebrots del Padrón   11,50 
amb escates de sal 
 

Cruixent de Camembert  13,50 
amb coulís de maduixes 
 

Pop gallec     23,00 
amb patates i pebre vermell de La Vera 
 

Broquetes de pollastre Teriyaki 12,50 
amb sèsam 
 

Xipirons     17,50 
a l’andalusa amb “mayolima” 
 

Gaspatxo andalús    9,90 
amb els seus acompanyaments 
 

Ventresca de tonyina   17,00 
tomàquet, ceba vermella i oliva Kalamata 
 

Escalivada     13,50 
 

Burrata     17,60 
amb ruca, tomàquet, maduixes, 
pesto i nous  
 

Esqueixada de bacallà   15,60 
 

Truita de patata    13,50 
feta al moment 
 

Cargols a la llauna     17,60 
 

Coca de vidre torrada amb tomàquet  3,20 
 

Disposem de pa sense gluten 
 



Bacallà a la llauna   23,50 
amb seques 
 

Bacallà fregit    23,50 
amb verdures rostides 
 

Bacallà amb espinacs   23,50 
a la catalana amb mel 
 

Calamarsets saltats     21,50 
amb favetes baby 
 

Peix i marisc   s/m 
de llotja en safata 
 

Entrecot de vedella (400 gr.) 26,50 
a la graella 
 

Filet de bou a la pedra   29,00 
 

Milanesa de pollastre    16,50  
tomàquet i mozzarella 
 

Melós de vedella    23,00 
a baixa temperatura i el seu parmentier  
 

Espatlla de xai    25,00 
rostida al forn i patates panadera 
 

Steak tàrtar    29,50 
de bou tallat a ganivet 
 

Costellam BBQ     18,70 

amb toc de Jack Daniel’s 
 

Crema Catalana    6,50 
 

Flam de mató    6,50 
i mel amb nous garrapinyades 
 

Valencianet    7,50 
suc de taronja amb gelat de vainilla 
 

Sorbet de llimona amb cava  7,50 
 

Torrada de Santa Teresa  7,50 
“torrija” amb crema cremada 
 

Carro de postres    7,50 
pastís tatin, pastissos casolans 
 

Coulant de xocolata   7,50 
amb gelat 
 

Assortit de gelats   6,50 
 
 

Les nostres instal·lacions no estan lliures de gluten, però hi ha plats que els podem realitzar amb les mínimes traces possibles. Consulteu al realitzar la comanda. 
Disposem de les fitxes d’al·lèrgens de tots els plats per la seva consulta · Tots els productes crus o semicrus es serveixen complint el RD 1420/2006 

 

Preus en euros         I.V.A. INCLÒS 

 

Pàgina web Instagram 

amb gluten amb lactosa amb fruits secs amb ous 

 

Salsa rocafort   3,50 
 

Pebre verd   3,50 
 


