MENU CAP D'ANY

Shacts de Gervieguate

-Foie Travi embolicat amb formatge fresc i poma caramel-litzada amb pinyons
-Mocador de bolets amb la seva vieira glacejada al perfum de pinya
-Esfera d’oliva amb gelatina de vermut i citrics
-Milfulls d’alberginia i anguila fumada
Coctel Xalet (amb o sense alcohol)

Driper POn]

Vieira daurada, jardi d'esparrecs tendres, caviar de Beluga i notes de magrana

Raviolis de gambes de Palamés amb crema de crustacis

PO Urinciprd,

Garri d’Avila amb tatin de poma

DVeglres
Refrescant de llima i menta
i
Sorpresa de xocolata

Vi Blanc: Davila (D.O. Rias Baixas)
Vi Negre: Pagos de Anguix Costalara (D.O. Ribera del Duero)
Champagne: Abelé 1757 Brut
Aigues, cafés, tés i infusions

-Bossa de cotillo de Cap d'Any

-Els 12 raims de la sort i copa de cava a la nostra terrassa amb vista al xou de focs artificials
-Photomaton instantani

-Saxofonista / Misica | P
-Barra lliure durant tota la celebracio -
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PER A MES INFORMACIO: +34 933249270 / xaletdemontjuic@gruptravi.com



