MENU NOCHEVIEJA

-Foie Travi envuelto en queso fresco y manzana caramelizada con pifiones
-Pariuelo de setas con su vieira glaseada al perfume de pifia
-Esfera de aceituna con gelatina de vermouth y citricos
-Milhojas de berenjena y anguila ahumada
Cdctel Xalet (con o sin alcohol)

Drirer PUnfe

Vieira dorada, jardin de esparragos tiernos, caviar de Beluga y notas de granada

Geqras Pinfe

Raviolis de gambas de Palamds con crema de crustaceos

Vinde Privcipnd,

Lechdn de Avila con tatin de manzana

Refrescante de lima y menta

Y
Sorpresa de chocolate
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Vino Blanco: Daévila (D.O. Rias Baixas)
Vino Tinto: Pagos de Anguix Costalara (D.O. Ribera del Duero)
Champagne: Abelé 1757 Brut
Aguas, cafés, tés e infusiones y Petit fours

-Bolsa de cotillon de Fin de Afio
-Las 12 uvas de la suerte y copa de cava en nuestra terraza con vista al show de fuegos artificiales
-Photomaton instantaneo

-Saxofonista / Misica | _
-Barra libre durante toda la celebracion yon
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PARA MAS INFORMACION: +34 93324 9270 / xaletdemontjuic@gruptravi.com



