Aceitunas de Kalaomata

Anchoas de L'Escala
con aceite de oliva

Jamon Ibérico de bellota

*Juan Manuel” corfado a mano
U

¥ A Ensaladilla rusa
Gambas al gjillo
¢ <2 Dados de bacalao

A ¥ desalados en tempura con
s .
salsa de romesco (6 piezas)

A 7 Croguetas de jomon ibérico
:"‘, de bellota “*Juan Manuel” (unidad)

A s'g Calamarcitos a la andaluza
con mayonesa de lima

Almejas de Carril XL

a la plancha con limén y aceite de oliva virgen

Mejillones de roca a la plancha
con sofrito de ftomate tradicional
con toque jengibre

A Tallarinas salteadas al vino blanco

& ’
A ¥ Bocados de atun
con berenjena ahumada y toque picante

5,40
22,70

32,00

17.50

24,00

22,00

3,75

17,80

36,00

16,90

22,40
19.80

Eabit, clifds

¥ A Rigatoni con tomate sofrito
ricotta y albahaca fresca

A 7 Pulpo de roca
ala parrilla con patatas confitadas, alioli
de pimentén y sal gruesa

¥ A Pariilada de verduras
con salsa romesco

0
¥ A Canelones de tres cames asadas
con bechamel y gratinados con parmesano

4 A Coliflor horneada

con crema citrica de tahini,
yogur griego y especias

Disponemos de pan sin gluten

14,90

28,50

17.50

16,50

16,00

Ertianter i

Ensalada de hojas variadas

con tomate y olivas de Kalamata
U

A ¥ Ensalada César
con pollo a baja temperatura
y nuestra salsa especial

¢ A Ensalada de burrata

tartar de fomate, rdcula, oliva Kalamata
y salsa pesto

Ensalada de tomate
ventresca de atin y cebolla

72 Tartar de atdn

alinado con salsa de ostras y soja, emulsion
de aguacate y pico de gallo

A Carpaccio de temera ecoldgica
con parmesano, fomate semiseco y rdcula

A Tartar de salmoén
macerado con mostaza y miel
acompanado de mango y wakame

¢ Carpaccio de gamba roja

&

14,00

18,50
19.50

19.80

28,80

24,60

22,00

28,00

tomate de temporada, pomelo y pistacho tostado

A Gozpacho de tomate y fresa
con helado de tomate

aeces

Paella de pescado y marisco
Paella de verduras de temporada
Paella de mar y montana

Arroz caldoso de bogavante

$§
a2 W
¥

Rossejat” de fideos
con sepia 'y gambas

A Risofto de setas
con galleta crujiente de parmesano

Servicio de pan de la casa

Coca de cristal tostada
con tomate de colgar y aceite de
oliva virgen extra

Salsas a peticion: Allioli 2,00 | Romesco 3,00 | Mayonesa 1,50

<7 Nuestro plato emblemdatico

0 Contiene frutos secos

\.I .
¥z Contiene gluten

18,00

33,60
21,50
27,00
36,40
22,00

26,00

3,10
4,30

A Contiene lactosa



Qu?e/wvuc ias el ﬁ&eé 7]

i fic

¢ Escalopa de foie poélé a la plancha 29,00
con chutney de mango, tomate verde y pasas
% A 73 Caneldn de rape y gambas 32,60
con cremoso de crustdceos
Salteado de bogavante con garbbanzos 36,80
y aroma de cilantro y citronela
Calamar relleno de butifarra de Perol 25,00
¥ ¢ < Rapito de Rosas al homo 36,90
con patatas y refrito de ajos y guindilla
Arroz negro del “senyoret” con rape y vieira 34,00
Entrecot de lomo alto raza Simmental 34,80

CON suU guarnicion

A Solomillo de canguro con salsa “tartufata” 29,00
con escamas de sal a la plancha

Solomillo de temera ecoldgica de la Vall Fosca 36,50
con pimientos del Padrén

Gamba mediana de Palamds a la plancha s/m

Porcall

Rodaballo con cebolla tierna,
qjos, guindilla y tomate

¢ AfUn rojo ala plancha 35,00

36.00 Paleftilla de cordero 33,50
' cocinada a 63° durante 20 horas con patatas,
cebolla y tomate

, , ) A : Solomillo premium de vaca 35,20
con verduras y salsa de miel y soja con s&samo ,
madurada 30 dias a la brasa con
Lubina con verduras salteadas 34,00 graten de patatay crema de
(ala sal, al homo, a la plancha, a la Donostiara) ssfragon
(min. 2 personas) (precio por persona) Solomillo premium de vaca 35,20
madurada 30 dias a la piedra
Lenguado a la plancha 39,00 con pimientos del Padion
con verduritas salteadas
A 7 Meloso de temera 29,80
Dorada con verduras salteadas 34,00

cocinada a baja temperatura

(alasal, al homo, a la plancha, a la Donostiarraq) con cremoso de patata y chips de verduras

(min. 2 personas) (precio por personaq)

AB | | Biloi s'; Hamburguesa de termnera 26,00
acalao al pi-pi 35.00 ecolégica de la Vall Fosca con patatas fritas
con sus adlmejas .
5 | i ¢ A Steak tartare 36,20
acalac con mgueros, 33,00 con sus condimentos y fostaditas
qjos tiernos y boletus Chulet [800 ] | ed
& o . uleton grj ala piledrda 75,00
A" Fish and ChIpS 32,00 con patatas fritas y pimientos del Padrén
Espaldita de calbrito al hormno 36,00

con su guamicion

Tomahawk Steak. Costilla de temera 86,00
charra de Salamanca (1,3 Kg.)

Precios en Euros - 10% IVA INCLUIDO

Pagina web Instagram

Nuestras instalaciones no estdn libres de gluten, pero hay platos que los podemos realizar con las minimas trazas posibles. Consultelo al realizar su pedido
Disponemos de las fichas de alérgenos de todos los platos para su consulta - Todos los productos crudos o semicrudos se sirven cumpliendo el RD 1420/2006
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